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RUCkVerfO|g ba rke|t BAAR jgd KREIS

Belege (Lieferscheine, Rechnungen, etc.)
far:

bezogene Tiere und Lebensmittel
abgegebene Tiere und Lebensmittel
Ausnahme:

bei Abgabe direkt an Endverbraucher (Ab-
Hof-Verkauf)
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DOku mentathn BAAR Jd KREIS

Belege (Lieferscheine, Rechnungen etc.) fur:
» Tierische Erzeugung:
- verabreichte Arzneimittel, Wartezeiten etc.

- Untersuchungsergebnisse

« Pflanzliche Erzeugung:

- Verwendung von Pflanzenschutzmitteln und
Bioziden
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Lageru ng BAAR jgd KREIS

« Vermeidung von Kontaminationen
« getrennte Lagerung der Lebensmittel von
Abfallen und gefahrlichen Stoffen

"= 13.04.2015 CROSS-COMPLIANCE LEBENSMITTELSICHERHEIT




SCHWARZWALD

Erzeugung von Eiern AR

« Lagerung bis zur Abgabe:
- sauber
- trocken
- frei von Fremdgeruch
- geschutzt vor StoBen und Sonneneinstrahlung
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Erzeugung von Milch (1) BAARBIKRES

* Lagerraume:
- sauber
- geschutzt vor Ungeziefer
- raumliche Trennung vom Stall

Oberflachen, die direkt mit Milch in Berlihrung
kommen (Melkgeschirr, Behalter, Milchtank):

- sauber
- einwandfrei instand gehalten
- leicht zu reinigen und zu desinfizieren

"= 13.04.2015 CROSS-COMPLIANCE LEBENSMITTELSICHERHEIT



S
SCHWARZWALD

Erzeugung von Milch (2) PAARRICRED

« Lagerung und Kihlung:
- unter 8° C bei taglicher Abholung
- unter 6° C bei nicht taglicher Abholung

« Melken:
- unter hygienisch einwandfreien Bedingungen
- Milchklhe frei von Krankheiten

"= 13.04.2015 CROSS-COMPLIANCE LEBENSMITTELSICHERHEIT



